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ETLI PAZI DOLMASI

Malzemeler

1 bag paz

1 It haglama suyu

Tuz

500 gr. yagsiz kiyma

2 paket Bizim Mutfak Kofte Harci
Y2 ¢ay bardag piring

1 adet domates

1 adet sogan

80 gr. Bizim Margarin

Y2 ¢ay bardagi Bizim Mutfak Un

2 bardak su

1 cay kasigi Bizim Mutfak Tavuk Bulyon
Bir tutam maydanoz

Hazirlanisi

Pazi tuzlu suda haglanir. Kiyma bir kase icerisine alinip, igerisine kéfte harci konulur ve yogrulur. Karisimin
icerisine piring ve kiip dogranmis domates ilave edilir. Un ve margarin tencerede kavrulduktan sonra su ilave
edilip, tavuk bulyon ile tatlandirilir. Etli harg pazilar ile sarilir. Sogan ince bir sekilde dograndiktan sonra bir
tencere igerisine alinir ve sarilan pazi dolmalari bu tencereye dizilir. Uzerine hazirlanan sos dokulerek 15 dakika
ocakta pisirilir ve servis yapilir.
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