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PAZI BORANISI

300 gr. kuzu kugbasi

1 demet pazi

1 adet sogan

1 su bardag yogdurt

2-3 dis sarimsak

2 yemek kagsidi margarin
1 cay kasigi kignis

1 cay kasigi kimyon
istege gbre Damlasakizi
1 cay kasigi targin
Karabiber

Tuz

Gorekotu

Bir tencerede margarini eriterek kugbagi eti kavurun.

Sogani dérde bdlerek etin tizerine ekleyin.

Etler yumusayincaya kadar pisirin, eger yemegin suyu az gelirse, Y2 su bardagi sicak su ekleyebilirsiniz.
Etler pistikten sonra soganlari ¢ikarin, ince ince dogradiginiz pazi yapraklarini ve saplarini

ekleyin.

Baharatlari ve damla sakizini ekleyerek kisik ateste pigirin.

Sarimsakli yogurt ile, Gzerine ¢drek otu serperek servis edin.
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