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ETLI PATATES

1 kg. kemikli sigir eti

1 corbakagsidi salca

1 ¢corba kasigi yag
10-15 arpacik sogan

4 orta boy patates

1 bardak su

Tuz

Yarim demet maydanoz

Tencereye yagi, limon suyunu, irice kugbagi dogranmis eti koyun. Etler pembelesinceye kadar 10-15 dakika
kavurun. Sonra suyla karistirdiginiz salgayi, soyup 4'e béldiginiz patatesleri, soyulmus ve soganlari kapatin.
Orta ateste pisirip sicak olarak servis yapin.
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