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ETLI PATATES

Necip Usta

1 kilo patates

1 adet ¢uska biberi veya yesil biber
3 corba kasi§i tepeleme yag

200 gram kugbasi kuzu eti

10 su bardag et suyu (yoksa su)

1 adet iri sodan, ince dogranmis
1,5 ¢orba kasig domates salcasi

1 tath kasidi tuz

1) Patatesleri soyup 4'e bdllniz. 2-3 defa yikayiniz.

2) Yagi tencereye koyup kizdiriniz. Eti ilave edip 3-4 dakika pembe bir renk alincaya kadar kavurup soganini
ilave ediniz.

3) 2 dakika daha kavurup tuzunu, biberini, suyunu ve salcasini ilave ediniz. 1 saat agir ateste pisiriniz.

4) Patatesleri slzdurip susuz olarak ilave ederek 35-45 dakika daha adir ateste pisirip servis yapiniz.

Not: 2 adet kabudu soyulmus taze domates ilave ederseniz ¢ok daha glzel olur.
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