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ETLI PATATES

Yarim kilo kugbasi et

6 adet orta boy patates

1 adet kuru sogan

1 yemek kasidi siviyag

2 yemek kasigi domates salcasi
1 cay kasigi karabiber

Tuz

Patatesler soyulup yikandiktan sonra kip kip dogranir. Sogan soyulup incecik dogranir. Tencereye siviyagla
sogan ve et koyulup hafif ateste yakmayacak sekilde kavrulur.Domates salgasi katilir birka¢ dakika etle birlikte
kavrulur. Patatesler kavrulmus etin Ustlne atilip karnigtirilir. Yemek sulu olacagi igin; kaynama payini da
disunerek patateslerin ylzeyini gegecek sekilde su katilir. Kaynamaya birakilir.Pismeye yakin tuz ve
karabiberini katip patatesleri ezmeden karistirin. Patatesin tadina bakarak yada kasikla bir tanesini ezerek
yemegin pisip pismedigini kontrol edin. Pismigse altini séndUrin.

© lezzetler.com tarif no:74553 « adi:Etli Patates * génderen:Tutkunaz « indirme tarihi:25.04.2024 - 01:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-patates-vt151
http://www.tcpdf.org

