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ETLI TAZE PATATES

1 kg ki¢Uk boy taze patates

300 gram kugbasi kuzu ya da dana eti
1 adet orta boy sogan 4-5 adet sivri biber
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 dis kiyilmig sarimsak

1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 ¢orba kasigi biber salgasi

1 cay kasigi kimyon

1 cay bardagdi sicak su

Tuz

Karabiber

Patatesleri soyup tencereye alin. Uzerine et, yemeklik dogranmis sogan, tige bdllinmis sivri biber, tereyagt,
sarimsak ve salgalari ekleyin. Tuz, karabiber ve kimyon serpin. lyice harmanladiktan sonra bir ¢gay bardagdi su
ekleyin. Tencerenin kapag! kapali olarak kisik ateste 35-40 dakika pisirip servis yapin.
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