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ETLI PATATES

Elif Korkmazel

3 ADET PATATES

200 gr KUSBAS| ET

1 CORBA KASIGI SALGA
2 CORBA KASIGI TEREYAG
4 DIS SARMISAK

4 ADET SIVRI BIBER

YARIM GAY BARDAGI SU
TUZ, KIMYON, KARABIBER

Patatesleri kabuklarini soyun ve irice dograyin. Sogani yarim ay seklinde dograyip patateslerle beraber
tencereye koyup Uzerine salga, tereyadi sarimsak sivri biber, baharatlari ve suyu koyup bir kere karistirin ve
kapag! kapali kisik ateste 35 -40 dakika pigirin. Suyu az gelirse biraz su eklenebilir. Sicak olarak servis yapin.
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