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ETLI PATATES

MALZEMESI

1 kg. patates

250-300 gr. kusbas! koyun eti

3 corba kasiJi yag

2 blydk sogan

2 adet biyik boy domates veya yarim fincana yakin salga
3 bardak su

varsa biraz yesil biber

yeterince tuz

1 kahve kasi§i karabiber

YAPILISI

Bir tencereye dogradiginiz soganlara, yagi ilave edip 5-6 dakika kadar kavurunuz. Sonra eti, karabiberi ve tuzu
ilave edip etler suyunu salip tekrar suyunu ¢cekene kadar devamli karistararak tekrar kavurunuz. Sonra
sulandirnimig salgayi veya kabuklari soyulmus domatesleri ilave edip 1 bardak su koyarak ¢ok hafif ateste etleri
iyice pisiriniz. Diger tarafta patateslerin kabuklarini soyduktan sonra istenilen blyUklUk ve sekilde dogradiginiz
patatesleri su igine atin. Slizgegten gegirilerek stizilen patatesleri kizdiriimis yagda pembelesinceye kadar
kizartip pisen etlere ilave ediniz. Etli patates tenceresine sicak 2 bardak su, 3 adet yesil biber, biraz da tuz ilave
ederek, patatesler pisene kadar agir ateste pisiriniz. Tabaklara koyup servis yapiniz.
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