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ETLI PATATES

500 gr. patates

2 yemek kasigi margarin

200 gr. kugbasgi et

2-3 sogan

300 gr. bezelye (konserve olabilir)
6 yumurta

4 yemek kasigi sut

Tuz

Karabiber

1 demet maydanoz

Patateslerin kabuklarini soyduktan sonra halka halka kesip bunlari kizdirmis oldugunuz yadda hafif¢ce kavurun.
Kusbagi eti de arasina katip birlikte kavurun, éte yanda sodanlann kabugunu soyup, ince ince kiyin ve
patateslerin arasina karistirip kavurun. Bezelyeleri yikayin ya da konservenin suyunu sizin ve kizarttiginiz
malzemenin arasina katip hepsini birlikte kavurun. Yumurtalari, sitd, tuzu ve karabiberi karistirp patateslerin
Uzerine dokin, tavanin kapagini kapatin ve bdylece hepsini 5-10 dakika daha pigirin. Hepsi iyice pistikten sonra
bu karisimi bir tabaga koyup servis yapmadan 6nce de Uzerine kiyllmig maydanoz serpigtirin.
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