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ETLI PATATES

4 adet patates

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 adet kuru sogan

250 gram dana kugbagi et
4-5 adet sivribiber

2 adet domates
Maydanoz

Tuz, karabiber

Patateslerin kabuklarini soyup yikayin, irice dograyin ve kizartin. Tencereye 3 ¢orba kasigdi tereyagini koyup
eritin, Gzerine piyazlik dogranmig sogani ekleyin. Her ikisinin de rengi degismeye bagladiginda kugbag! et ve
ince dogranmisg sivri biberleri suyu ¢ekene dek kavurun. Ince kiyilmig maydanoz ve rendelenmis domatesleri de
tencereye ilave edip karigtirin. Kapagini kapatip kisik ateste 2-3 dakika pisirin. 1 su bardadi sicak su koyun,
kapag! kapali halde 15 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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