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ETLI PATATES (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kg patates

150 g kusbasi et

3 yemek kasigi yemeklik yag
1 sogan

1 kasik karisik salca

Tuz

Patatesler yikanir ve soyulur. Sonra yine yikanir ve kiip kiip dogranir.

Bir tencerede kusbasi dogranmis et kendi suyunu birakincaya dek haslanir. Suyu gekilince 3 kasik yemeklik yag
konur ve 1 sogan dogranarak kavrulur.1 kasik karisik sal¢ca konarak kavurma surdUrulUr.

Yeterince kavrulan malzemeye az sicak su konur. Tuz atilir. Kaynatilir. Patatesler de konduktan sonra 10 dakika
daha pisirilir.

Etli patatesin yaninda bulgurlu pilavlar da yapilsa bile genellikle piringli pilaviar yapilmaktadir. Sofrada ayran ve
yesillikler bulundurulmahdir.
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