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ETLI PATATES DOLMA

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Tath Kasigi tuz

300 gr kugbas! et

1 Yemek Kasigi salca

2 Adet sogan

2 Dis sarimsak

10 Adet patates

Patatesleri soyup Ustl kapak olacak sekilde kesin, igini oyun, sogan, sarimsak ve kugbasi etimizi sanayagin
icine atip bir glizel pigirelim. Salgasini ve biraz da su ilave edelim. Pigtikten sonra ptateslerin igine doldurup,
tepsiye dizelim, lizerine biraz su ilave edip firina atalim. 30 dakika pisirelim
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