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ETLI PATATES DOLMASI

6 adet Patates

300 gram Kuzu Eti

2 Bas Sogan

2 Dis Sarimsak

3 Adet Biber

2 Corba Kasigi Salca
2 Adet Domates
Yeteri Kadar Siviyad
Bir tutam karabiber
Bir tutam tuz

Oncelikle patateslerimizi soyalim ve iige bélelim. Ortalarini oyup ¢ikaralim ve canak sekli verelim. icinden
cikardigimiz parcalar ayiralim ¢inki onlari kapak yapmak icin kullanacagiz. Simdi siviyagda yari kivamda
pisirelim. Kuzu etimizi kiguk kiguk dilimleyelim. Soganve sarimsagimizi yemeklik olarak dilimleyelim. Ufak bir
tencereye siviyagdi dékelim ve dilimledigimiz sodan ve sarimsag@i kavuralim. Ustlne eti ve salganin da bir
miktarini ilave edelim. Simdi de gerektigi kadar su ekleyip kapadi kapatip pisirelim. Pismeye yakin daha
6nceden dogradigimiz sivri biberlerimizi ekleyelim. Sonra da dogradigmiz domatesleri ilave edelim. Tuzunu ve
karabiberini atalim. Pistikten sonra da kizarmig patateslerin icerisine etli harcimizi dolduralim. Ustlerine
kapaklarini kapatalim ve yuvarlak firin tepsisine dizelim. Simdi kalan salgayi da suyla karistirip, kii¢ik bir
tencereye alalim. Sos kivamina geldiginde tepsiye patateslerin Ustiine ddkelim. Artik dnceden isittigimiz 180
derecelik firnda pigirebiliriz.

© lezzetler.com tarif no:69788 « adi:Etli Patates Dolmasi « gdnderen:temasa « indirme tarihi:07.04.2025 - 12:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-patates-dolmasi-vt3775
http://www.tcpdf.org

