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ETLI PATATES DOLMASI

12 patates (orta)

1/2 bardak zeytinyagi

1 corba kasigi margarin
1/2 tath kasigi tuz

1 tath kasidi salca

1/2 ¢orba kasigi un

2 sogan (kiguk)

2 su bardagi et suyu

1 demet dereotu

Patateslerin iki ucu hafif kesilip bir kabak oyacagi ile igleri oyulup ¢ikarilir. Kabuklari ince ince soyulup yikanir.
Dagilmamalari i¢in zeytinyadi kizdinlip patatesler yagin aldigi kadar bir dakika alt ve tstu kizartilp ¢ikarilir ve
dolma i¢iyle doldurulup kiguk bir tepsiye dizilir.

Bagska bir tencereye yag koyulup eritilir. Sogan, sal¢a, un koyulup bir dakika kavrulup et suyu, varsa kabugu
soyulup kiyilmig bir adet domates ilave edilir, tuz da katilarak firinda veya ocagdin Uzerinde agz kapatilarak 25
dakika pisirilip tere serpilerek servis yapllir.
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