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ETLI PAPPARDELLE

500 gr pappardelle makarna
400 gr dana kugbasi

1 adet havug

1 adet kereviz sapi

2 corba kagsiJi domates salcasi
1 su bardagi et suyu

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi margarin

1 tutam tuz

1 tutam taze ¢ekilmis karabiber

Havucu, kereviz sapini ve sogani ufak dograyin.

Genis bir tavada ve kisik ateste yag ile domates salgasini havuglu karigima ilave ederek 8-10 dakika karistirarak
pisirin.

Uzerine kugbasi dana etlerini ekleyin sik sik karistirarak yaklasik 10 dakika kadar daha pisirin.

Tuz ve karabiber serpin.

Et suyunu ilave edin ve atesi iyice kisin.

Karisimi yaklasik 1-1,5 saat ara sira karigtirarak pisirmeye devam edin.

Makarnayi al dente seklinde pisirip stizin.

Etli karisima ilave edip servis edin.
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