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ETLI NOHUTLU PILAV

Gulhan Kara

200 Gr. Haglanmig Dana Eti

2 Su Bardagi Baldo Piring

1 Adet Sogan

1/2 Su Bardagi Siviyad

2 Adet Havug

1 Su Barda@ Haglanmig Nohut
1 Tath Kasigi Kimyon

Tuz

4 Su Bardagi Sicak Et Suyu

Yumusayana kadar haslanmis olan dana etini kiiglik pargalara ayirip kizgin yagda kavurun. Kiyilmig sodani ve
dogranmig havucu ekleyip kavurmaya devam edin. Yikanmis stizlmus pirinci ekleyip 5 dakika kavurun. Tuz,
kimyon, haglanmis nohut ve sicak et suyunu ilave edip kapagini kapatin ve kisik ateste 20-25 dakika pisirin.
Demlenmeye birakip harmanladiktan sonra sicak olarak servis yapin.
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