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ETLI NOHUT

2 su bardagi nohut

300 gr. kusbasi et

2 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1'er gorba kasigi domates ve biber salgasi
Tuz

Aksamdan islatiimis nohudu yari yariya haglayin. Eti, suyunu salip ¢gekene kadar pisirin, tereyagdini ve sogani
ilave edin. Soganin rengi déniince salgalari ekleyin, bir-iki dakika kavurup nohuda ekleyin. Tuz ve Gzerini iki
parmak gececek kadar su ilave edin ve nohutlar yumusayana kadar pisirin.

Fotograf "gllsuyu" tarafindan génderildi. 27.03.2019
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