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ETLI NOHUT

Malzeme:

500 gr Bizim Nohut

2 parc¢a kuzu kaburga kemigi

1 cay bardagdi aci biber salgasi

1 adet kiyilmig sogan

1 cay kasigi toz seker

3 dis kiyllmis sarimsak

1 cay bardagdi Bizim Aygicek Yagi

Nohutlar aksamdan suda bekletin. Ertesi gtin nohutlarin suyunu siiziip genis bir tencereye aktarin. Nohutlar
yumusayincaya kadar haslayin. Ocaktan alip stizgec¢ten gecirin. Tencerede siviyagini isitin. Kiyilmis sogan ve
sarimsaklari kavurun. Tozseker ve kaburga kemigini ekleyip 10 dakika daha kavurun. Biber sal¢asini ve
Onceden haglamis oldugunuz nohutlari ekleyin. 2 cay kasigi tuzu serpin. Nohutlarin Gzerini gegecek sekilde
kaynar su ilave edin. Kisik ateste 1 saat pisirin. Servis yapin.
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