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ETLI NARLI KEREVIZ

4 adet kereviz

300 gram kugbasi dana eti
1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi salca

1 cay bardagdi nar tanesi
1 adet patates

1 adet havug

1 limon

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Tencereye kusbas! etleri koyup suyunu birakip gekinceye kadar pisirin. Uzerine rendelenmis sogani, salcayi ve
tereyagini koyun, 1 su bardag@i sicak su ekleyip 20 dakika pisirin. Bu arada bagka bir tencerede kiip dogranmig
havug ve patatesleri zeytinyaginda 3 dakika kavurun. Kerevizleri temizleyip iglerini oyarak enginar
g6riniminde hazirlayin. Limonla ovun ve tenceredeki sebzelerin Gzerine ters kapatin. Uzerine biraz su ekleyip
kapag! kapali 10 dakika pisirin. Servis tabagina kerevizleri koyup Uzerine sebzelerle etleri karistirip ekleyin ve
son olarak nar taneleri ile susleyin.
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