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ETLI MUSKA BOREGI

2 adet yufka

250 gr kugnasi et

3 yemek kasi§i zeytinyag

2 adet domates

1 adet sogan

1 adet sivri biber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
Kizartmak igin aygicek yagi

Eti klicUk keserek az su ilavesiyle pisirin. Sogani kiip seklinde dograyip zeytinyaginda pembelesinceye kadar
kavurun. Etleri ilave edin. Domatesleri kiip, sivri biberi ince dograyin ve tencereye ekleyin. Tuz ve karabiber ile
tatlandirarak ocaktan alin. Yufkalari rulo yapin ve 10 cm aralikla kesin. Her bir parcayi agarak ug¢ kismina
karisimdan yerlestirin ve muska seklinde sarin. Kizgin yagda altin rengi alincaya kadar kizartin. Kagit haviu
Uzerine alarak fazla yadini stzdlr(in ve sicak servis yapin.
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