B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ETLI MISIR CORBASI

https://www.bosch-home.com/tr

1 su bardagi misir

1 su bardagi barbunya
2 sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz, nane, kekik

1-Barbunya ve misiri aksamdan ayri ayri kaplarda islatin. Ertesi giin sizlip bir tencereye alin ve tizerini 2-3
parmak gegecek kadar su ekleyin.

2-Corba kivaminda pisinceye kadar kaynatip tencereyi ocaktan alin. Tuz serpip karistirin.

3-Soganlari soyup kiyin. Tereyagini bir tavada eritin. Sogan ve naneyi ekleyip kavurun.

4-Corbay! servis kaselerine paylastirin. Uzerine tereyagli sosu gezdirin. Kekik serpip sicak olarak servis yapin.
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