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ETLI MISIR CORBASI (BARTIN)

1 su barda@i kuru misir

1 su barda@ yarma

1 su bardagi barbunya
Yarim kg kemikli kuzu eti
1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyagd

Misir ve bugday birlikte, kuru barbunya ayri, aksamdan islatilir. Ertesi glin ayri ayri haglanir. Et haglanir ve
kemiklerinden ayrilir. Barbunyanin suyu stzGlir ve digerlerinin Gzerine eklenir. Haglanan didiklenen et de katilir.
Uzerine kivama gelene kadar su konur, tuz serpilir, bir tasim kaynatilir. Servis sirasinda eritilmis tereyagi
gezdirilir.
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