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ETLI MILFOYLU BOREK

15 adet Feast Milféy hamuru

750 g kuzu kugbas! (yadsiz)

250 g haslanmig Feast Bezelye
2 adet havucg

1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi dogranmis dereotu
1 yumurta sarisi

Corek otu

Etleri yikayip tencereye koyun. Etler biraktigi suyu ¢cekene kadar ara sira karigtirin, tencereye Feast Bezelye'yi,
tuz, karabiber, kekik, dereotunu ekleyin ve kapagi kapal olarak pisirin. Havuglarin kabuklarini soyun, bezelye
bilyUkliginde kipler halinde dodrayin ve pismekte olan etin Uizerine ekleyip 2-3 dakika karistirarak kavurun.
Atesi sdndirlp etin sogumasini bekleyin. Feast Milfdy’( tepsiye tek sira halinde dizin. Hamurlarin ortasina bir
yemek kagigi etli hargtan koyun ve bohca gibi kapatin. Kat yeri alta gelecek sekilde tepsiye araliklarla dizin.
Uzerlerine yumurta sarisi strlip Gzerine ¢orek otu serpin. Onceden isitiimig 200 derecelik firinda pisirin.
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