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ETLI MERCIMEK CORBASI

300 garm kugbasi et

1 bardak kirmizi mercimek
1 tutam haspir

1 tane patates

1 tane havug

1 tane sogan

1 tutam maydanoz

2 kasik margarin

1 kasik pul biber

1 kasik tuz - karabiber

Eti suyunu salip gcekene kadar kisik ateste pisirin. Su ile birlikte tencereye alip, orta ateste kaynatin. Mercimegi
ayiklayip, yikayin ve tencereye ilave edin. Kaynamaya baglayinca tuzu katin. Patatesi ve havucu kiip seklinde
dograyip, tenceredeki karigima ilave edin. Dérde bdlinmis sodani ve karabiberi ekleyin. lyice pisirin. Eti ayirip,
kalan karigimi blenderden gegirin. Bir kenar a ayirdiqiniz kugbasi eti corbaya ilave edip bir tagim kaynatin.
haspirini koyup 5 dakika daha kaynatin tavada sana margarinle pul biberi kizartip Gzerine dékin maydanozlar
dograyip Uzerine koyarak servis edin sUsleyip, sicak servis yapabilirsiniz
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