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ETLI MERCIMEK CORBASI (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Yesil mercimek 1 2 su bardagi
Kavurma 50 gr.

Su 3 su bardagi

Kirmizibiber 2 tath kasigi
Tereyag! (erimig) 5 yemek kasigi
Su 6 su bardagi

Sogan 1 adet

Tuz 1 tath kasig

Salga 1 yemek kasigi

Bulgur 1/5 su bardagi

Mercimegi ayikla, yika, (izerine su ekleyerek bir iki tagim kaynat, kapagdini 6rt. Yagla sogani pembelestir. Salca,
kavurma ve kirmizibiberi ilave et, kavur. Suyu ekle, tuz koy, kaynayinca, haslanmis siiziilmis mercimegi ve
bulguru ilave et, basingli tencerenin kapagini kapat, pigir.
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