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ETLI MANTARLI PENNE

MALZEMELER

1 paket Knorr Fesledenli Makarna Sosu

1 % su bardagi (375 ml) soguk su

2 paket (250 g) penne makarna (haslanmig)
250 g bonfile (serit dogranmig)

10 tane mantar (saplan ¢ikarilip Kiyilmig)

2 yemek kasigi dolmalik fistik

3 dis sarimsak (ezilmis)

3 yemek kasigi (45 ml) siviyag

1. Yayvan bir tencerede yagi kizdirip dolmalik fistiklari pembelesinceye kadar kavurun. icine etleri ilave edip
renk verdirin. Sarimsagi ve mantarlari ekleyip mantarlar suyunu gekinceye kavurmaya devam edin. Son olarak,
Knorr Fesledenli Makarna Sosu’nu ve soguk suyu ilave edip karistirin. 3- 4 dakika kisik ateste pisirin. Haglanmis
makarnay! ilave edip karistirdiktan sicak olarak servis yapin.

ML® Etli Makarna icin tiklayin
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