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ETLI MANTAR SOTE

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
1 Yemek Kasigi domates salgasi

1 Adet kirmizi biber

3 Adet tane karabiber

250 gr kugbas! et

8 Adet arpacik sogan

500 gr mantar (taze)

1 Cay Kasig kekik

Kusbasi eti sana yagla iyice soteleyin.kirmizi biberi dograyip onuda biraz soteleyip sal¢asini ilave edin. Arpacik
sogani, mantarlari, baharat ve tuzunu ilave edip tencerenin kapagdini kapatin. Etler ve mantarlar yumusayana
kadar kaynatip ocadi kapatabilirsiniz. (Su ilave etmeyin, ¢linkl mantarlar ¢ok su birakiyor). Yaninda ister pilav
ister patates puresi ikram edebilirsiniz.
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