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ETLI MANTAR SOTE

300 gr kugbas! et

300 gr taze mantar

1 kuru sogan

2 adet kirmizi yag biberi
1 cay bardagi siviyag

1 dis sarimsak

Etleri yayvan bir tavaya alalim siviyag dokelim ve orta ateste kavuralim. Etler suyunu ¢ekince yemeklik
dogranmig mantarlari, biberleri ve sodanlari ekleyelim. Sarimsak ve tuzu da ekleyip kavurmaya devam edelim.
Kapag! kapali bir sekilde etler ve mantarlar yumusayana kadar pigirip servis yapalim.
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