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ETLI MANTAR SOTE

250 gr kugbas! et

500 gr mantar taze

10 adat arpacik sogan

1 corba kasigi domates salgasi
2 ¢orba kasig margarin

3 tane karabiber

1 tath kasidi tuz, kekik

Kusbasi eti margarinve salga ile birlikte 10 dakika soteledikten sonra kabuklar soyulmus arpacik soganlari
ekleyip 5 dakika sonra mantari ve baharatlari ekleyip tencerenin agzini kapatin pismeye yakin tencerenin agzini
aclp suyunu gekmesini saglayin.
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