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ETLI MANTAR CORBASI

Malzeme:

1 paket Bizim Mutfak Kremali Mantar Corbasi
6 su bardagi su

1 adet kuzu gerdan

1 adet kiguk boy sogan

1/2 demet maydanoz

2 dis sarimsak

2 ¢orba kasigl Teremyagd

1 gorba kagigi Bizim Mutfak Un
Uzeri icin :

1 corba kasigi Teremyag

pul biber

Kuzu gerdani bir tencereye alip Gzerini iki parmak gegecek kadar su, sogan, sarimsak ve maydanoz ekleyin. Eti
iyice yumusayana kadar haglayin. Stzlp elinizle didikleyin ve kenara alin. Teremyagi kizdirip, unun rengi
dénene kadar kavurun. Uzerine suyu koyun ve karistirarak Bizim Mutfak Kremall Mantar Corbasr’ni ilave edin.
Kaynamaya baslayinca eti tencereye katin. 10-15 dakika birlikte pigirip ocaktan alin. Ki¢Uk bir tavada 1 ¢orba
kasigl Teremyagi, pulbiberle yakip, ¢gorbanin lizerine gezdirin. Sicak olarak servis yapin.
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