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ETLI MAKARNA

Malzemeler:

500 gram ince makarna,

300 gram kugbasi et,

2 adet orta boy sogan,

3 adet orta boy domates,

4 corba kasigi siviyag,

1 kahve fincani rendelenmis kasarpeyniri,
su

yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Kusbagi et ve 2 kasik yag uygun bir tencereye konur ve her tarafi ayni oranda kizartilir. Dogradigimiz soganlar
tenceteye ilave edilerek 15 dakika devamli karistirilarak kavrulur. Kip seklinde dogramis oldugumuz domatesler
ile birlikte Gzerine 5 bardak sicak su ilave edilir. Etlerin iyice pistiginden emin olduktan sonra ocaktan indirilir.
Makarnalar kirmadan tuzlu suda 15 dakika hagladiktan sonra stizerek iki kasik yag ile karigtirilir. Uzerine et ile
hazirlanan sos dokulerek tekrar karistirilir. Tabaga alinan makarnalarin Gzerine rendelenmis kasarpeyniri
serpilerek servise sunulur.
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