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ETLI MAKARNA

Filiz Adsiz

1 PAKET MAKARNA
300 GR MIiNIK DOGRANMIS KUZU ETI
3-4 BAS YESIL SOGAN

1 DEMET MAYDONOZ

4 ADET DOMATES

1 DIS SARIMSAK

1 ADET ET BULYON

YARIM YEMEK KASIGI SALCA

5 YEMEK KASIGI ISOT VE PUL BIBERI
TUZ

KARABIBER

SIVI YAG

1 LITRE SU

SU TENCEREYE ALINIR KAYNATILIR KAYNAYINCA iCINE BiR YEMEK KASIGI SIVI YAG EKLENIR
ARDINDAN ET BULYON ATILIR ERIYINC-INE MAKARNALAR EKLENIR.MAKARNALAR PISIRILIR.(BEN
COK FAZLA PISIRMIYORUM MAKARNAY])

MAKARNALAR SUZGEGE ALINIR.

MAKARNANIN ARTAN SUYUNSAN 1 CAY BARDAGI KADAR ALINIR.

MAKARNANIN UZERINE MAYDONOZLAR INCE KIYILIP KARISTIRILIR.

1 GAY BARDAGI KADAR SIVI YAG TENCEREYE ALINIR.UZERINE ETLER EKLENIR. KAVRULUR.
ETLERIN UZERINE SOGANLAR DOGRANIP SALCAYALA BERABER Bi KAG DK SOTELENIR.

KUP KUP DOGRANMIS DOMATES VE iINCE KIYILMIS BIR DiS SARMISAK DA ETLERIN UZERINE
EKLENIR.

AYIRDIGIMIZ MAKARNA SUYUDA TENCEREYE EKLENIR. ]

SON OLARAK BAHARAT ISOT VE PUL BIBERDE TENCEREYE EKLENIR.

DOMATESLER EZILENE KADAR PISIRILIR.

PISEN SOSUN UZERINE MAKARNALAR EKLENIR IYICE KARISTIRILIR.

TENCERENIN KAPAGI KAPATIUR.5 10 DK SONRA SERVISE HAZIR.
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