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ETLI MAKARNA

1 paket makarna

Yarim bardak aycicek yadi
500 gram kuzu eti

4 adet sogan

2 adet domates

2 adet biber

Maydanoz

Makarnayi az yagli tuzlu suda haslayip soguk suyla sogutup stzdirin. Tepsiye dékin. Etleri ufak ufak dograyip
yagda kavurun. Soganlar da ufak ufak dograyin. Domatesi, biberi de dograyip ete katip kavurun. Tepsideki
makarnaya dokup firina verin. Baharatini, tuzunu da katip 20 dakika firinda pigirin. Maydanozu katin. Sicak
servis yapin.
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