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ETLI MADIMAK (GIRESUN)

Giresun Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

1/2 bag madimak

250 gr kugbas! et

1 cay bardagi bulgur

1 adet sogan

1 corba kasigi pul biber
Tuz

Su

Kusbas! et suyunu gekinceye kadar pisirilir. Yag, dogranmig sogan ve salga ilave edilir. Ustiine su ilave edilerek
kaynatilir. Etler pisince bulgur ilave edilerek bir siire daha kaynatilir, son olarak madimak ilave edilir. Tuz ve
biber eklenerek 5-10 dakika daha pigirilir. Pistikten sonra sicak olarak servis edilir.
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