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ETLi LEBENI (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

2 kg. Yogurt

1 kg. Parga et

1 su bardag islatiimig nohut
2 su bardagi islatiimis d6gme
Tuz

Et, Nohut ve D6gme bir arada pisirilir. En son Yogurt katilir. 1-2 tagirim kaynatilir ve atesten alinir.sicak veya
soguk servis yapllir.
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