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ETLI LAHANALI PATATES

Malzemeler:

Yarim kilo patates

150 gram beyaz et

1 ¢corba kasigi tereyag
Yarim kilo lahana

5 dis sarimsak

Yarim litre krema

Yesil sogan

150 gram permasan peyniri
1 miktar zeytinyagi

Yeteri kadar tuz kekik karabiber

Hazirlanisi:

Once iki tane halka halka kesilmis kabuklu patatesleri firin tepsisine dizin. Uzerine zeytinyadini gezdirin. 180
derecedeki firnda pisene kadar bekletin. 150 gramlik eti ince gubuk seklinde kesin. 1 kasik tereyaginda
soteleyin. Ince kesilmis lahana, ezilmis sarimsak ve ki¢Uk kesilmis taze sodanlari ilave ederek iyice kavurun.
Tuzu ve baharatlar ekleyin. Pisince krema ilave edin. Biraz daha karistirip atesten alin. Servis tabagina dékup
Uzerine rendelenmis parmesan peyniri dokin. Kizarmis patatesleri servis tabagina koyun. Patatesi lahana
sotesine batirarak yiyin.
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