—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ETLI KUSKUS

2 Adet Domates

1 Adet Kuru Sogan
150 Gr Kugbasi

1 Su bardag Kuskus
1 Tath kasigi Salgca
2 Su bardagi Su
Karabiber

Tuz

1 kasik margarin

Kusbagi etler cok az bir su ile yumusayana dek pigirilir. 1 kasik yag ilavesi ile kip kip dogranan soganlar ile
etler kavrulur. Tuzu, karabiberi eklenir. Salca ve minik dogranan domateslerle etler biraz daha kavrulur. Kuskus
ilave edilir, sdyle bir cevrilir, suyu eklenir. Kisik ateste suyunu ¢ekene dek pisirilir ve ocak kapatilir. Kuskus
demlendikten sonra servis yapilir.
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