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ETLI KUSKUS PILAVI

Malzeme :

500 gr. kuskus,

250 gr. kusbasi kemiksiz koyun veya kuzu eti,
2 kasik yag,

1 adet sodan,

1 kasik sal¢a,

tuz,

karabiber.

Yapiligt:

1- Yagi, sogani, eti bir tencereye koyup soganlar sararincaya, ette biraktii suyu ¢ekinceye kadar kavurunuz.
2- Et suyunu hafif gekince sulandiriimig sal¢ayi koyup bir iki defa bununla karistiriniz.
3- 4 bardak su koyup etler yumusayincaya kadar pisiriniz.

4- Su kaynayinca kuskuslari atip 5 dakika haslayiniz.

5- Atesten alip bir bardak su koyup kabartiniz

6- Suyunu slzundz.

7- Et, suyunu tamamen ¢ekmigse ete 2 bardak su koyup kaynatiniz.

8- Su kaynayinca kuskuslari igine atip pisiriniz.

9- Kuskuslar yumusayip suyunu tamamen ¢cekmisse atesten aliniz.

10- Bir iki defa karistinp servis tabagina koyup servis yapiniz.
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