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ETLI KURU PATLICAN

250 gr kugbasi

1 bag kurutulmus patlican
150 gr margarin

2 adet sogan

1/2 bag kurutulmus biber

2 yemek kasi@i biber salcasi
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam pulbiber

Etleri bir tencere haglayin.Hagladiktan sonra kavurun. Kuru patlicani sicak suda haglayin. Tencereye margarini
koyun ve eritin. Sogani ince ince dograyip tencerede kavurun. Ardindan kuru biberleri ekleyerek karigtirin.
Salgayi ekleyin. Biraz daha kuru biber ekleyin ve iyice karistirin. Hagladiginiz kuru patlicanlari ve etleri tencereye
atin ve iyice harmanlayin. 1 tutam tuz, karabiber, pul biber atarak karistirin. Yaklasik 15 dakika daha karistirarak
pisirdikten sonra yemegimiz servise hazir.
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