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ETLI KURU KAYISI YAHNISI

100 gram kuru kayisi
200 gram kuzu kugbasi

3 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 sogan

3 corba kagigi limon suyu
Uzeri i¢in yogdurt

Kuru kayisilar bir kabin igine koyun ve Uizerine 2 su bardadi su dékip 20 dakika yumusamalarini bekletin.
Tencereye kusbasi dogranmis etleri koyup kavurun. 15 dakika kendi suyu ile pismeye birakin. Daha sonra
Uzerine tereyagini, sarimsaklari, dogranmis sogani ve suda sismis olan kayisilari, istenirse ¢ig bademleri ekleyip
yaklasik 25 dakika az su ekleyerek pismeye birakin. Servis tabagina alip sicak olarak ikram edin.
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