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ETLI KURU FASULYE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
125 gr kusbagi dana eti

2 Adet Domates

1 Adet biber

400 gr kuru fasulye

2 Adet sogan

1 Gorba Kasigi biber salcasi

Aksamdan islattiginiz kuru fasulyeleri yumusayana dek haglayin.Tavada sana margarini eritin.Klc¢lk parcalar
halinde kestigimiz kugbasi etleri tereyaginda 1 dakika soteleyin.Kigik kestiginiz soganlari ilave edin,
tereyaginda hafifce pembelestirin.Dogradigimiz domatesleri ve biberleri ekleyin.5 dakika kadar daha
soteleyin.Fasulyeleri ekleyin.Fasulyenin Ustlini gegecek kadar su ilave edin. Tuzunu ayarlamayi unutmayin.
Fasulyeler iyice yumusayana dek pisirin.
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