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ETLI KURU FASULYE

200 Gr Sana Klasik

500 gr kuru fasulye

1 Corba Kasigi sana klasik
2 Adet Domates

250 gr kugbasi

2 Adet sogan

4 Adet biber

Fasulyeyi geceden tuzlu suda islatin. Sabahleyin yikayip stziin ve Ustlini 6értecek kadar bolca suda haslayin.
Dagilmamasina dikkat edin. Etleri tencereye koyup, suyunu salip ¢ekinceye kadar cevirin, yagi ilave edin, yag
kizmaya baglarken ¢entilmis sodanlar ekleyin. Soganlar pembelesirken dogranmis domatesi katin ve fasulyeleri
ilave edin, Gzerine biberleri dograyin ve karabiberi, tuzu katarak az sicak su ile fasulye helme dékiinceye kadar
pisirin. et yerine pastirma da katabilirsiniz.
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