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ETLI KURU FASULYE

Yarim kg. kuru fasulye
1 sogan

2 corba kagsigi margarin
2 ¢orba kagiJi salca
Tuz

Su

Tencereye fasulyeler konur ve bol su ile az haglanir. Sonra suyu stizllir. Bagka bir tencereye et konur ve suyu
cekene kadar kaynatilir. Suyunu geken ete dogranmis sodan, salga ve margarin ilave edilir, hafifge kavrulur.
Daha sonra fasulyeler ve Ustini drtecek kadar su koyulur. Atesten alinmadan énce tuz eklenir.

ML® Etli Taze Fasulye (gorsel
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