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ETLI KURUFASULYE

2 bardak kuru fasulye

1.5 yemek kasiJi salgca

1 Adet domates

1 bas sogan

3 yemek kasigi siviyag

350 gr kugbas! et

3-5 tane minik aci biber ( kurutulmus )
1 Tutam Tuz ve karabiber

Yeteri Kadar Sicak su

Kuru fasulyeleri bir gece dnceden islatin. Ertesi glin suyunu siizip yikayin. Gelik tencereye rendelediginiz sogani
koyun, soyle bir déndurdikten sonra etleri koyun ve rengi dedisene kadar sodanla beraber kavurun. Sal¢asini
ve domates rendesini de ilave edin. Biraz da etle beraber ¢evirin. 1-1,5 litre kadar sicak su ekleyin. Kurumus aci
minik biberleri de i¢ine atin baharatlar da ekleyip, kisik ateste fasulyeler iyice pisene kadar pisirin. Ben vaktim
oldugunda kisik ateste 50 dk ila 1 saat arasinda pisiririm mesela. DUdUklU tencerede yaptigim zaman slre
kisaliyor tabi. Ayrica fasulyeden fasulyeye su cekmesi degiseceginden arada kontrol edin suyu azaldiysa sicak
su ilave edebilirsiniz.
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