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ETLI KURU FASULYE

Yarim kg kuru fasulye

1 kg kusbasi dana eti

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 yemek kasidi tepeleme biber salcasi
2 bas sogan

1 cay kasigi tuz

Yikanmis fasulyeler 1 saat ilik suda bekletilip stizilUr. Bir tencereye fasulyenin tstini értecek kadar ilik su
konup bir tagim kaynatilir, yeniden stzilir. Sodanlar kiip kiip dodranarak kisik ateste yagda kavrulur, et
katilarak kavurmaya devam edilir. Sogan ve et 10-15 dakika kavrulduktan sonra salga konup karistirilir ve
Uzerine 4-5 su bardagi ilik su katilp 30 dakika pigsirilir. TUm malzemeler derin bir tepside karistirllir. Ates yakilir,
sacayag! yerlestirilip Usttne kil sac kapatilir. Yiksek ateste sac ve Uzerindeki kil iyice isitilir. KUllU sac
kaldirihp tepsi atesin Ustlindeki sacayagina konur, Gzerine kizgin killi sac kapatilip 30 dakika pisirilir. Kirmiz
pul biber ya da karabiber serpilerek sicak servis yaplilir.

Not: Fasulye tepsiye alindiktan sonra, firmda 180-200 derece isida 40 dakika pisirilerek de sunulabilir.
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