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ETLI KURU FASULYE

500 gr. kuru fasulye
2 adet sogan

250 gr. kugbasgi et
2 corba kasi§i yag
Tuz

Bir kasik salca

Fasulyeler yikanarak 12 saat suda birakilir Sudan ¢ikarilarak, bol su ile bir tencereye konur ve haglanir Suyu
sUzuldr. Bir tencerede yag, dogranan sogan, et karigtirilarak hafif pigirilir, iki bardak suda domates salgasi
eritilir. Fasulyelerle beraber tenceredeki ete ilave edilir. Hafif ateste pisirilir. Arzu edilirse kligUk bir adet kirmizi
biber konur.
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