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ETLI KURU FASULYE

- 500 gr. kuru fasulye

- 250 gr. kugbasi

- 2 bas sogan

- 2 adet domates veya 1 ¢orba kasigdi salca
- 3-4 adet sivri biber

- 1 ¢orba kasigi Luna margarin

- Yeterince tuz, karabiber

Fasulye geceden tuzlu suda islatilir. Sabahleyin yikanip stizilir ve Usti értilecek kadar bolca suda haglanir.
Dagilmamasina dikkat edilir. Etler tencereye koyulup, suyu salip ¢ekinceye kadar ¢evirilir, Luna ilave edilir,
kizmaya baglarken ¢entilmis soganlar eklenir. Sodanlar pembelegirken dogranmis domates ya da sulandiriimis
salga katilir. Fasulyeler ilave edilir, Gzerine biberler dogranir. Ve karabiber, tuz katilarak az sicak su ile fasulye
helme dékinceye kadar pisirilir. Arzu edilirse et yerine pastirma da katilabilir.
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