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ETLI KURU FASULYE

2 su bardagi fasulye (aksamdan islatimig)
G6z karari kus bagl et yada kemik

2 tane sogan

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1.5 kasik salca

Tuz

Pul biber

Uzerine kapatacak kadar su

Dadiklimuze yagimizi koyalim ve ister kusbagi etimizi isterse kemigimizi koyalim.

Yemeklik dogranmis soganimizi ilave edelim.

Karistiralim ve iyice pembelesince soganlar salcamizi ekleyelim.

Sonra fasulyemizi ilave edelim, karigtiralim. Tuz, pul biberi atalim.

Biraz Uzerini gegecek kadar su koyalim hemen hemen

2 litre kadar duduklimdzin agzini kapatalim. 40 dk pigirelim.

Fasulyenin tazeligine bagl pisme suresi isterseniz 35 dk sonra kontrollG pisirin didigun sesi ¢iktiktan sonra
dakika tutun.
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