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ETLI KURU FASULYE

Dana eti (kusbasi) 200 gr
Karabiber 1 tath kasig

Kuru fasulye 400 gr

Kapya biber 1 adet

Kuru sogan 1 adet

Yesil sivri biber 1 adet
Sarimsak 2 dis

Zeytinyad Yarim ¢ay bardagi
Domates salgasi 1/2 yemek kasig
Tereyadi 1 yemek kasigi
Biber salcasi 1 tatl kasig
Kuru nane 1 tath kasigi

Tuz 1/2 tath kasigi

Kemik suyu 600 ml

Seker 1 cay kasig

Etlerin dis ylUzeyleri pistikten sonra ayri bir tabagda alin.

Sogan ve sarimsaklari yemeklik ince sekilde dogradiktan sonra kavurun.

Sogan ve sarimsak iyice kavrulduktan sonra domates ve biber sal¢asini ekleyin.

Kavurmaya devam edin ve etleri ekleyin. Biberleri de ekleyip kavurma iglemini bitirin.

Fasulyelerinizi yikadiktan sonra haznenin igerisine ekleyip kemik suyunu, tuzunu, karabiberini ve sekerini
ekleyin. Baklagiller moduna ayarlayip kapagini kapatip pismeye birakin.

Pisirme iglemi bittikten sonra basinci bosaltip kapag acabilirsiniz. Istege bagl olarak ayri bir tavada tereyagi ile
kuru naneyi hafif bir sekilde soteleyip yemeginize ilave edebilirsiniz.
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