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ETLI KURU FASULYE

2 yemek kasii ile tereyagi

1 yemek kasidi ile zeytinyagi

200 gram kadar kugbasi kuzu eti
Yarim kilo kuru fasulye

2 tane buyUk boy kuru sogan

1 yemek kasigi ile domates salgasi
Yarim yemek kasi@i biber salcasi
3,5 su bardagi ile sicak su

1 cay kasigi ile tuz

Kuru soganlari, kiigik yemeklik seklinde dograyin.

Tereyagini ve zeytinyadini didukli bir tencerede kizdirin

Soganlari, kusbasi kuzu eti ile beraber tencereye aktardiktan sonra kuzu etini, soganlar ile beraber renk alip
suyunu ¢ekene kadar orta ateste kavurmaya devam edin.

Domates salcasi, biber salgasi, tuzu ve bir gece 6nceden suda bekletip duruladiyiniz ve fazla suyunu
slizdiduniz kuru fasulyeyi tencereye ilave edin.

Etli kuru fasulyenin; Gzerine 3,5 su bardag sicak su ilave ederek ile kapagini kapattiginiz didikli tencerede
ortalama 30- 35 dakika kadar pigirin.

Kullandiginiz kuru fasulyenin pisip pismedigini kontrol ederek sicak olarak servis edin.
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